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DEJEUNER, OCTOBRE 2026, A GINZA.

PETITS SALES | 75+ - H L

AMUSE-BOUCHE
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SYMPHONIE DE LEGUMES | EMULSION A L’ESTRAGON

BOWRDL v 7 42— ZAFFIAVODILIaNTay
Vegetables « Symphony » - Tarragon’s emulsion
or Xl

CHAMPION DU JAPON DE PATE EN CROUTE
INT e TV e 7)—F
Paté en croite (+¥1,500-)

TACHIUO A LA VAPEUR | MOULES DE MONT SAINT-MICHEL

KINEDT 7> =) TV H I zILDLA—)ILH
Steamed cutlassfish - Mussel Mont Saint-Michel

PIGEONS ROTI | LEGUMES DE SAISON | SAUCE CASSIS
77 Y AERHAOO T 4 FHIOEE V- - AT A
Roasted pigeon - Seasonal vegetables - Black currant sauce

DOMINIQUE BOUCHET TOKYO

WDessert aw cliodr

BUADTH — F 2 -MEBIENI ZI3 0
PLEASE, CHOICE OF ONE DESSERT PER PERSON

FIGUES DE SADOSHIMA EN DECLINAISON | FEUILLE DE FIGUIER
FONTAINEBLEAU
TS EEERAER DT 2V 2y ERDOEEL 7 x v 7 —X 70—
FIGS FROM SADO ISLAND IN VARIATION - FIG LEAVES - FONTAINEBLEAU

POIRE ET CHOCOLAT | MOUSSE AU CHOCOLAT | SORBET DE POIRE ROTIE
HElLFaal—FrDL—RA B—AFLEFRDYVILX
PEAR AND CHOCOLATE - CHOCOLATE MOUSSE - ROASTED PEAR SORBET

BABA IMBIBE AU SIROP D’AGRUMES | CREME VANILLE
BAS ARMAGNAC 30 ANS D’AGE
SOEFR 2N« PIL2=% v Z DN
Baba soaked in citrus syrup - Vanilla cream - 30-year-old Bas-Armagnac

ACCOMPAGNES DE MIGNARDISES | THE, CAFE OU INFUSIONS
a—t— K =T 74— NEFEIIC
ACCOMPANIED WITH PETITS FOURS - TEA, COFFEE OR HERB TEA



