
ドミニク・ブシェ トーキョー
〒104 - 0061 東京都中央区銀座 1丁目5 - 6 福神ビル 2F 
営業時間 : ランチ 12:00 -15:30 (ラストオーダー13:30) : ディナー 18:00 - 23:00 (ラストオーダー20:00)　定休日:水曜日
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Special dinner

ご予約はお電話またはメールにて承ります Tel: 03-6264-4477 E-mail : info@dominique-bouchet.jp

Simon BIZE×
DOMINIQUE BOUCHET TOKYO

・2014 Savigny-lès-Beaune 1er cru aux Vergelesses

・2016 Savigny-lès-Beaune 1er cru aux Vergelesses

・2018 Savigny-lès-Beaune 1er cru aux Vergelesses

・2014 Savigny-lès-Beaune 1er cru aux Vergelesses

Wine lineup

サヴィニー・レ・ボーヌに居を構え、緻密で繊細なワインを生み出し続ける「ドメーヌ・シモン・ビーズ」。

1880年創設の歴史ある生産者で

現在は、日本人の千砂・ビーズ氏が責任者としてその舵を担っています。

この度ドミニク・ブシェ トーキョーでは、千砂・ビーズ氏をお迎えし

シモン・ビーズのワインとともに、この日のための特別コースをご用意いたします。

ディナー、ランチの二日間にわたり、当主自らのお話とともに

シモン・ビーズの魅力をより深くご体感いただけるひとときをお楽しみください。

日時 :
会費 :
2026.7.17 19:00(fri） start

40,000

千砂・ビーズ氏と味わう特別な二日間

円(税サ込)

7.18 12:00(sat） start/

・2022 Bourgogne Blanc Les Champlains
Blancs

Rouges


