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DINER, JANVIER 2026, A GINZA.

PETITS SALES | 75+ « ¥ L

AMUSE BOUCHE
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GATEAU AU FOIE GRAS ET BRIOCHE | SAUCE PORTO
HAb— 74777 VY—=A+F)IE
Foie gras cake - Port wine sauce

OIGNON “COCOTTE” | ABALONE - MACARONIS - CHAMPIGNONS
F=AvD’aay b’ ffl-ehn= <2y a)—25b
Onion “Cocotte” - Abalone - Macaronis - Mushrooms

HOMARD BLEU ROTI | BOUILLABAISSE
FL—=L N —DusFs FTA4AY¥YR—2R
Roasted blue lobster - Bouillabaisse

FILET DE BOEUF A LA CASSEROLE | LEGUMES DE SAISON | SAUCE AUX QUATRE POIVRES
74 VRO T4 FHIOWE V—RA Xy FILERTIN
Pan-roasted beef filet - Seasonal vegetables - Four peppers sauce

LES GOURMANDISES DU PATISSIER
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Pastry Chef’s specials of the day

ACCOMPAGNES DE MIGNARDISES : THE, CAFE OU INFUSIONS
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DOMINIQUE BOUCHET TOKYO Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea



