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Photo for illustration purposes only.

Menu Wine Pairing
Amuse — Velouté de Cépes 1 Champagne Dominique Bouchet
Entrée — Raviolis de Foie gras - Consommé de Volaille Chateau Dassault 2022

Poisson — Matelote d’ Anguilles b4 Chateau Dassault 2019
Viande — Pigeon roti - Parmentier de cuisse de Pigeon - . Chateau Dassault 2015

Sauce Groseille Chateau Dassault 2010
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